
 

 ＜前菜・Appetizer＞

　 ・彩やか！シェフ渾身の前菜5種盛 ¥2,200

       Today's 5kinds of appetizer

　・10食限定！本日のお魚カルパッチョ ¥1,280

       Today's carpaccio

　・本日のポタージュと帆立のカダイフ包み ¥1,700

       Today's soup, fried scallop

シェフ自慢の料理を楽しむ！
２時間のフリードリンク付きコース(L.O90分)

￥5,500 (チャージ込み)

・シェフの自慢のお薦め前菜5種類

・本日鮮魚のカルパッチョ

・自家製フォカッチャ2種

・小さな季節のポタージュ

・真鯛のグリル 大根のファルシ添え

・若鶏胸肉と生ハムのパロティーヌ

・手作り生パスタ 魚介のペスカトーレ

・季節のシャーベット

＊魚・肉・パスタ料理は大皿盛でご用意します。
（2名様盛）

料理が選べるディナーコース

￥4,100 (チャージ込み)

＜前菜＞

・シェフの自慢のお薦め前菜5種類

・本日鮮魚のカルパッチョ

・ホタテのカダイフ包み

季節のポタージュとご一緒に

・自家製フォカッチャ2種

＜選べるメイン料理＞

次のページの魚・肉・パスタ料理より

どの組み合わせでも可能です. お好きな

お料理を1テーブルで合計３品お選びください

＊選んだお料理を個々盛でご用意致します

＊一部のお料理は差額を頂戴します。

＜季節のスープ・Soup＞

アラカルトご利用の際はパン料金(チャージ代)として

お一人様￥500いただいております

I have one person ￥500 as bread prices.

追加：自家製フォカッチャ ￥200 Added : Homemade focaccia￥200



 ＜魚料理・Fish＞ ＜パスタ料理・Pasta dish＞

　・本日の鮮魚と茸のパイ包み焼き ¥2,800 　・手作り生パスタ　オマール海老の ¥2,980
       Grilled fish and mushroom pie + \500 　      　    　　　　濃厚ペスカトーレ + \800

       Handmade fresh pasta,  pescatore of omar

　・真鯛のグリル ¥1,700

　　　大根のファルシ添え 　・手作り生パスタ　イワシと旬野菜の ¥1,500
       Grilled snapper, seasonal sauce 　　　　　　　　　　　オイルソース

       Handmade fresh pasta,  oil sauce, sardine and vegetable

　・サーモンとクリームチーズの春巻 ¥1,500

　　　アーモンドのソース

       French spring roll, salmon and cream cheese, almond sauce 　・シェフのひらめき！旬を楽しむパスタ ¥1,800～

       Chef's recommend pasta + \300

　・鮎の丸ごとロースト ¥1,800

       Roasted sweetfish confit 　・魚介のサフランリゾット ¥1,700
       Seafood saffron risotto + \200

＜肉料理・Meat dish＞ ＜デザート・Dessert＞

　・若鶏と生ハムのパロティーヌ ¥1,900

       Roasted chicken, rosemary sauce 　・自家製ティラミス ¥600

        Homemade tiramis

　・黒毛和牛のロースト ¥2,800 　・季節のシャーベット ¥600

　　　赤ワインとアプリコットの2種ソース + \600         Seasonal sorbet

       Grilled Japanese beef,  red wine & apricot sauce 

　・コーヒー又は紅茶 ¥500

        Coffee or Tea

コース差額

（1名様）

コース差額

（1名様）

コース差額

（1名様）

コース差額

（1名様）

コース差額

（1名様）


